
D R I N K S  &  F O O D



it’s free like a bird
Maak gebruik van ons 
gratis wifi netwerk

lesamis15

Let’s get social
       bistro les amis

       les_amis_bistro

6/7 open
Keuken elke dag open van 11.30 – 14.00 & 18.00 – 21.00

Tea room van 14.00 - 17.00

Maandag gesloten

Allergieën: laat ons zeker weten

Vlotte bediening, beperken tot 4 verschillende gerechten

service with a smile & btw inbegrepen

WAKE UP EARLY... DRINK COFFEE... WORK HARD... BE AMBETIOUS
KEEP YOUR PRIORITIES STRAIGHT, YOUR MIND RIGHT AND YOUR HEAD UP.

DO WELL, LIVE WELL AND DRESS REALLY WELL. DO WHAT YOU LOVE
AND LOVE WHAT YOU DO. IT’S TIME TO START LIVING... XXXX



P R E  F O O D  D R I N K S
APERITIEVEN

Coupe champagne ‘Louis Déhu’	 14

Prosecco Superiore DOLG	 9

Kirr royal (prosecco)	 10

Kirr	 8

Porto Montana wit	 7

Porto Montana rood	 7

Sherry	 7

Pineau des Charantes	 7

Campari puur / soda of tonic	 9 / 12

Campari vers geperst	 14

Martini bianco / rosso	 8.5

Sangria wit / rood + vers fruit (seizoen) 	 12

Pisang / vers jus d’orange	 11.5

Passoa / vers jus d’orange	 11.5

Picon	 12

Ricard	 9.5

Lillet puur / tonic	 9 / 12

COCKTAILS

Lazy red cheeks	 14
Mary white/ framboos / limoen

Moscow mule	 13     
Grey goose / limoen / premium ginger ale

Dark & stormy 	 14     
Kraken rum / limoen / premium ginger ale		

Les amis	 15     
Grey goose / limoen / passie / prosecco 

Espresso Martini	 14     
Grey Goose / koffie / likeur 

Pornstar Martini	 14     
Vodka / passievrucht / limoen / eiwit

Mojito	 14     
Rum / limoen / munt

SPRITZ

Afgewerkt met Prosecco

Aperol	 12

Limoncello	 12

Campari	 12

BOTTLES

Pommery ‘silver’ 	 64

Champagne ‘Louis Déhu’         37,5 cl	 36.5

                                                   fles	 64

Prosecco	 39.5

I have
mixed
drinks
about 
feelings

Always timefor cocktails



GIN 

Hendrick’s	 14.5
Wordt gedistilleerd in Schotland, ze gebruiken hiervoor 
11 planten afkomstig vanuit heel de wereld. Toets van 
komkommer.

Copperhead	 15.5
Heerlijke Belgische gin, bevat slechts 5 botanicals. 
Dit geeft een zachte neus van citrus. 

Arduenna Gin	 15.5
Combinatie van de frisheid van dennenboom, zoetheid 
van vlierbloesem en rondheid van mirabelpruimen.

Copperhead 0.0	 13
Non-alcoholische gin met de typische copperhead.

Bombay	 13.5
Smaakt fruitig. Kruiden en specerijen.

Gin mare	 15
Spaanse gin met vette smaak.

Monkey 47 gin	 15.5
Duitse gin van 47 verschillende kruiden.

Marula Pomegranate gin	 15.5
Zoete Belgische gin met marula vrucht en een frisse 
toets van granaatappel.

FEVER-TREE PREMIUM TONICS

Indian tonic 00	 4.2

Elderflower	 4.2

Mediterranean	 4.2

Raspberry-rhubarb	 4.2

Ginger ale	 4.2

Ginger beer	 4.2

alcohol free, sexy as hell
MOCKTAIL

Virgin Aperol	 9.5     

Herbie ‘53’	 10
Braambes / limoen / honing / ginger

Lush in Moscow	 11
Elderflower / limoen / ginger ale

Softcore kumquats	 11     
Kumquats / passion / limoen / tonic

Virgin Lazy Red Cheeks	 12     
Framboos / limoen / violet

Mojito Virgin	 12     
Limoen / munt / rietsuiker / gember / spuitwater

to gin 
or not to gin..
silly question

Gins worden geserveerd 

met de gepaste Fever-Tree



S T R O N G  D R I N K S

RUM      

Bacardi	 9

Bacardi Razz	 9

Bacardi 4 yr	 9.5			 

Bacardi 8 yr	 10.5

Kraken rum	 9.5

Rockhopper	 10.5

Havana 7yr	 9.5

VODKA      

Grey goose 	 11

Beluga	 12.5

Absolut vodka	 9

TEQUILA      

Patron	 10

and ice and everything will 
	     be nice

WHISKY      

Glenfiddich 12yr	 12

Glenfiddich 15yr	 14

Highland Park	 11

Bowmore	 10

Jack Daniels	 9

Jack Daniels Honey	 9.5

J&B	 9

LIKEUR      

Cognac Otard vs	 9.5

Calvados	 8.5

Amaretto	 8

Baileys	 8

Grand Marnier	 8.5

Cointreau	 8

Sambucca	 8.5

Limoncello ‘Santocci’	 9.5	



T A S T Y  B E E R S

Stella (5.2%)	 3.3

Carlsberg (5.5%)	 3.8

Hoegaarden (4.9%)	 3.8

Hoegaarden rosé (3%)	 3.8

Rodenbach (5.2%)	 3.8

Liefmans (6%)	 4

Vedett (5.2%)	 4.8

Duvel (8.5%)	 5.4

Cornet (8.5%)	 5.4

Omer (8%)	 5.4

Kasteel Rouge (8%)	 5.4

Kasteelbier bruin (11%)	 5.4

Kasteel cuvée (11%)	 5.8

St Bernardus 12 (10%)	 5.4

Trappist Westmalle (7%)	 5.4

Trappist Westmalle tripel (9.5%)	 5.8

St Bernardus tripel (8%)	 5.8

Karmeliet tripel (8.4%)	 5.8

Orval (6.2%)	 5.8

Tietje (7.5%)	 5.4

Fourchette (7.5%)	 6.4

COLD DRINKS

Bru Plat / bruis                 0.25cl	 3.2

                                          0.50cl	 6

Coca-cola / cola zero / fanta / sprite	 3.4

Gerolsteiner orange / citroen	 4

Tönissteiner vruchtenkorf / naranja	 4

Minute maid sinaas / appel	 3.5

Ice tea / ice tea zero / green	 3.5

Schweppes tonic / agrum	  3.6

Vers geperst sinaas	 8

Vers geperst citroen/limoen	 8

ALCOHOLVRIJ BIER

Carlsberg (0.0 %)	 4

Liefmans (0.0 %)	 4

Cornet (0.0 %)	 5.4

Kasteelbier Rouge (0.0 %)	 5.4

wish you
 were beer...



W H I T E  W I N E

Les Vilains 	 6.5	 11.8	 23.5	 31.5	
90% Chardonnay, 10% Viognier

Vigna Corvino	 6.5	 11.8	 23.5	 31.5
100% Trebbiano

        
R O S É  W I N E

Parfait	 6.5	 11.8	 23.5	 31.5	
100% Grenach

 

R E D  W I N E

Les Vilains	 6.5	 11.8	 23.5	 31.5	
70% Merlot, 30% Cabernet

lekker
echt lekker!
mmmmmm

1/4

1/4

1/4

1/2

1/2

1/2

vraag naar onze wijnkaart

Picon Les Amis
G R A A G  T H U I S  G E N I E T E N 

V A N  O N Z E  P I C O N ?
Waarschuwing, kan leiden tot lange avonden

F L E S  1 L  € 2 8



COFFEE      

Espresso	 3.20

Espresso deca	 3.40

Ristretto	 3.20

Cappuccino (slagroom)	 4.50

Cappuccino (gestoomde melk)	 4.50

Latte macchiato	 4.50

Flat white	 5
2 shots espresso + 1/3 melkschuim

SPECIALS  

Irish coffee (whisky)	 11.5

French coffee (cognac of grand marnier)	11.5

Italian coffee (amaretto)	 11.5

Baileys coffee (baileys)	 11.5

Normandische coffee (calvados)	 11.5

Hasseltse coffee (jenever)	 11.5

Onze koffies worden 

geserveerd met verse room

NO COFFEE      

Warme chocolademelk	 4

Verse chocolademelk 	 5
met Callebautchocolade	

Pink Chai Latté	 5.20
Zwarte thee, exotische kruiden

Spiced Chai Latté	 5.20
Zwarte thee, masala, kaneel

Matcha Latté	 5.20
Groene thee, specerijen	

Optioneel: havermelk

VERSE THEE      

Finest earl grey	 5.8
Zwarte thee / etherische olie van bergamot

Earl green delight	 5.8
Groene thee / korenbloem / stukjes sinaas

Parfum de medina 	 5.8
Groene thee / muntblaadjes

Jasmine green tea	 5.8
Jasmijn / groene thee

Fruity baboushka	 5.8
Zwarte thee / etherische olie / aardbeiblaadjes

Exotic sweetness	 5.8
	Groene thee / mango / citroenschil / natuurlijke aroma

Camille thee	 5.8

Rozenbottel	 5.8

Verse muntthee	 5.8

my cup 
of tea

everything
gets better
with coffee

FLAVOURED LATTE’S

Speculoos, hazelnoot, caramel of vanilla	 5



enjoy it all!
Allergieën: laat ons zeker weten!

Voor een vlotte bediening, gelieve u te beperken tot 4 verschillende gerechten per tafel

TAPAS 

Huisbereide garnaalkroketjes (7st)		  16.5
Verse tartaar			    

Kaaskroketjes van Baliehof (7st) 		  14
Mosterdmayonnaise		

Knapperige kabeljauwreepjes 		  18.5
Verse tartaar			    

Ambachtelijke gerookte zalm		  17.5
Brioche 

Iberico ham bellota pata negra		  19.5
± 60g

Kroketjes van kip en Brugse Zot (7st)		  17.5
Vulling van kaas en kip  

Traag gegaard buikspek		  16.5
Crème van sjalot / crumble van ajuin 

Plankje meat market	      	 24
Charcuterie / kaas

Verse nems (6st)		  16
Zoetzure saus / gemengd gehakt

Oosterse kippenspiesjes		  17.50
Yoghurt dip

VOORGERECHTEN 

Vitello tonnato		  21
Kalfsvlees / tonijndressing / kappers

Noordzee garnaalkroketten (2st)		  21.5

Kaaskroketjes met biokaas (2st)		  17

Scampi Amis (5st)		  18.5

Carpaccio ‘West-Vlaams rood’ 		  19.5	

Toast met ambachtelijk gerookte zalm		  19.5

Verse dagsoep		  6
Brood / boter

om heel de dag van te genieten

don’t try to tell me
that hungry is 
not an emotion

because I feel that 
shit in my soul



SALADES

Ceasar salade		  24.5
Hoevekip Fam. Maertens / parmezaan / croutons

Salade chèvre chaud		  24.5
Aurelié hoevekaas / spek

Salade scampi		  25
Scampi / appel / curry

VEGGIE

Pasta pesto		  22.5
Groene pesto / rucola / parmezaan / tartaar van tomaat

Ceasar salade 		  24.5
Kip op basis van soja / croutons

Vegetarische waterzooi		  26
Kip op basis van soja / seizoensgroenten

PASTA

Spaghetti bolognese		  18
Verse pasta / rundsgehakt / groentjes

Lasagne home made		  21.5
Gehakt / ham / kaas

Pasta scampi		  27.5
Verse pasta / Italiaanse saus / kruiden / tomaat

KIDS (TEM 12 JAAR)

Kalfsgehaktballetjes in tomatensaus 		  16.5

Gefrituurde visreepjes		  19.5

Steak ‘West-Vlaams rood’		  18.5

Kinderspaghetti		  14.5

EASY PLEASY

Kaaskroket huisbereid met biokaas

                2 stuks/3 stuks		  18.5/21.5

Noordzee garnaalkroket huisbereid 	

                2 stuks/3 stuks		  22.5/26.5

Serrano kroketjes 2 stuks/3 stuks		  21/25.5

Duo van kaas/garnaal		  21.5

Trio van kroketjes		  25.5

mama, 
I’m hungry!!!

I never 
feel guilty 

eating 
anything

Geserveerd met brood, boter en slaatje

Allergieën: laat ons zeker weten!

Voor een vlotte bediening, gelieve u te beperken tot 4 verschillende gerechten per tafel



Pepersaus / champignon             3

Vers geklopte bearnaise               4

Frietjes / kroketjes / puree         3.5

VLEES 

Steak ‘West-Vlaams rood’		  28		
Verse frietjes / gemengde sla					   

Côte à l’os ‘West-Vlaams rood’ - 2p		  39 p.p.
Verse frietjes / gemengde sla

Carpaccio ‘West-Vlaams rood’		  27.5			 
Rucola / truffelolie / parmezaan / pijnboompitten

Vol au vent ‘hoevekip Fam. Maertens’		  27.5
Bouché / Champignon / gehaktballetjes / verse frietjes

      

eat less
from a box
and more
from the
earth

VIS

Noordzee vissersbord		  34
Trio van vis volgens vangst / chardonnaysaus / garnaal

Scampi ‘les amis’		  28.5
Italiaanse kruiden / sausje van de chef

Noordzee vangst van de dag		  36.5
Seizoensgroenten / aardappelbereiding

Allergieën: laat ons zeker weten!

Voor een vlotte bediening, gelieve u te beperken tot 4 verschillende gerechten per tafel



SUGGESTIES 

FOOD

Sliptongetjes gebraden (3st)	   	  dagprijs
In beste boter / sla / verse frietjes 		   

Steak tartaar		  28.5
Fris slaatje / verse frietjes

Vitello tonnato		  29.5
Kalfsvlees / tonijndressing / kappers

Mama’s legendarische balletjes in tomatensaus	 26.5
Oregano / polderpuree

Peters suggestie		  dagprijs

DESSERT

Tarte tatin met vanille ijs		  11

Crème brûlée met vanille van Madagascar		  9.5

BIERTIP

Houtlands blond 6,6%  		    5.4
Fris, blond, doordrinkbaar bier, licht troebel met een moutige 
aanzet, zacht hoppig en een fruitige, citrus afdronk. 

Tripel D’Anvers 8%		  5.4
Kruidig, lichtzoet en volmondig. Toetsen van sinaasappelschil. 
Gouden kleur.

WIJNTIP

Stellenrust 2022	       9        44
Zuid-Afrika - 100% Chardonnay	
Aroma’s van rijpe citrusvruchten met geroosterde amandelnoten.  
Indrukken van perzik in de mond met tropische toets. Boterig.  
Een echte Bourgognestijl.  

La Fleur de Babette 2017  		   9        44	
Frankrijk - Bordeaux, Merlot 75% Cabernet Franc 15% 
Cabernet Sauvignon 10%                                       
Deze Saint-Émilion bevat een prachtige combinatie frambozen. 
In de neus hebben we een prachtige combinatie van vijgen 
en pruimen. krachtig maar elegant. Je proeft hout, veel fruit, 
zachte houtkruiden en rijpe tannines.

Château Jamais Renonce 2022	    	8.5     42	
Frankrijk - Bordeaux, Merlot 73% Cabernet Franc 24% 
Cabernet Sauvignon 3%                                       
Rijke en volle wijn met aroma’s van donkerrood fruit met vanille,
cederhout en een vleugje leer. 

Allergieën: laat ons zeker weten!

Voor een vlotte bediening, gelieve u te beperken tot 4 verschillende gerechten per tafel



If you are
what you eat
I only want
to eat the
good stuff

DESSERTS 

Warm chocoladegebakje ‘’moelleux’’		  12		

Crumble van rood fruit 		  11
Vanille ijs

Chocolademousse van de chef		  11
Chocolade van Callebaut

ICE ICE BABY 

Kinderijs		  6	

Vanille ijs		  9	

Vanille ijs met warme chocolade		  12		

Brésilienne		  11
Nootjes / caramel 

Vanille ijs 		  12	
Huisbereide advocaat		

Vers fruit (enkel zomermaanden)		  13.5

Aardbeien (enkel zomermaanden)		  13.5

I eat dessert
because it’s somebody’s
birthday somewhere

Allergieën: laat ons zeker weten!

Voor een vlotte bediening, gelieve u te beperken tot 4 verschillende gerechten per tafel



Allergieën: laat ons zeker weten!

Voor een vlotte bediening, gelieve u te beperken tot 4 verschillende gerechten per tafel

Slagroom                                     1.5

Ijs                                                 2.5

Chocolade                                     2

Advokaat                                     3.5

PANNENKOEKEN & WAFELS

Kinderpannenkoek		  4	

Pannenkoek/wafel boter / suiker		  6		

Pannenkoek/wafel confituur		  7.5		

Pannenkoek/wafel nutella		  7.5		

Pannenkoek/wafel chocoladesaus		  7.5		

Pannenkoek/wafel slagroom		  7.5	

Pannenkoek/wafel ijs		  7.5			 

Pannenkoek/wafel mikado		  9.5		

Pannenkoek/wafel aardbeien (seizoen)		  dagprijs		

Pannenkoek/wafel vers fruit (seizoen)		  dagprijs	

TEAROOM 

14.00 - 17.00


